
食品製造企業あるいは、飲食業における新型コロナウィルス対策と完全施行された
HACCP制度化への対応について、大阪府立大学大学院教授 山崎伸二先生ならびに
兵庫県健康福祉部健康局生活衛生課より食品安全官 福永真治先生を講師にお招きし、
現状を再認識し、今後の対応の足掛かりをご教授頂くと共に、現状の営業において何
をどうすれば良いのか、当協会の会員企業が新型コロナウィルス対策、HACCP導入に
向けてアドバイス致します。

● 申し込み・お問い合わせ先

食の安全安心セミナーのご案内
～新型コロナウィルスの対応とHACCP完全施行に向けての具体的な取組み～

● 演題・講師

主 催 一般社団法人 神戸食品微生物科学協会
共 催 一般社団法人 兵庫県食品産業協会

公益財団法人 兵庫県生活衛生営業指導センター
後 援 兵庫県

主催、共催に記載のある、各所属団体の事務局にお申し込みください。
準備の都合上、２月20日までにお申し込みください。
なお、定員(会場：50名 WEB：100名)になり次第締め切らせていただきます。

参加費
無料

● 日時・会場

日時：2022年3月11日（金） 13:00～17:00
（開場 12:30)

会場：神戸市教育会館 ６階 「大ホール」
神戸市中央区中山手通４丁目10番5号

基調講演 食品衛生の現状とその対応
講師 兵庫県健康福祉部健康局生活衛生課

食品安全官 福永 真治先生

特別講演 新型コロナウイルス感染症を正しく理解する
講師 大阪府立大学大学院

教授 山崎 伸二先生
プレゼンテーション
1．製麺工場における衛生管理事例について

プレゼンター：セッツ株式会社 研究開発部 大八木伸
2．サニタリーチェックシステムの紹介

プレゼンター：株式会社エルメックス 和久信一

申し込みはホームページより
https://www.kobe-biseibutsu.or.jp/


