
令和２年６月にせまった、食品衛生法等の一部を改正する法律の施行に向けて、
兵庫県健康福祉部健康局生活衛生課より講師をお招きし、現状をご報告頂くと共に、
現状の営業において何をどうすれば良いのか、当協会の会員企業がHACCP導入に向け
たサポートについてプレゼンテーションと実際の展示を通じて分かり易く解説します。

● 申し込み・お問い合わせ先

食の安全安心セミナーのご案内
～HACCP施行に向けての具体的な取組み～

● 演題・講師

主 催 一般社団法人 神戸食品微生物科学協会
共 催 一般社団法人 兵庫県食品産業協会
後 援 兵庫県

主催、共催に記載のある、各所属団体の事務局にお申し込みください。
準備の都合上、10月20日までにお申し込みください。
なお、定員(100名)になり次第締め切らせていただきます。

参加費
無料

● 日時・会場

日時：2019年11月１5日（金） 13:00～17:00
（開場 12:30)

会場：神戸市教育会館 ６階 「大ホール」
神戸市中央区中山手通４丁目10番5号

特別講演 HACCP制度化、許可制度の最新情報
講師 兵庫県健康福祉部健康局生活衛生課

食品安全官 源田 健氏

プレゼンテーション

１．食中毒、特に食鳥、鶏肉のキャンピロバクター属菌（三慶株式会社）

２．フォーム洗浄を利用した洗浄作業の効率化（攝津製油株式会社）

３．防虫・防鼠対策の必要性（イカリ消毒株式会社）

４．低コストの洗浄効果確認（株式会社日研生物医学研究所）

５．統計から見る検便の必要性（株式会社ファルコバイオシステムズ）

６．期限表示の根拠と栄養成分表示の義務化（株式会社東邦微生物病研究所）

７．冷蔵庫・冷凍庫の自動温度記録（サラヤ株式会社）

８．はじめての品質検査「微生物検査キット・色々な測定器のご紹介」
（アズワン株式会社）

申し込みはホームページより
https://www.kobe-biseibutsu.or.jp/



展示ブース（展示内容の概要）

❖サラヤ株式会社：
ＩＯＴによる冷蔵・冷凍庫温度の自動記録システム、GRASP-HACCPを紹介
(実際に使用する温度計やデモ画面等)

❖攝津製油株式会社：
フォーム洗浄に最適な洗浄剤（アルカリ洗浄剤、塩素系アルカリ洗浄剤、
除菌洗浄剤）と各種フォーマーの展示
その他アルコール製剤・ハンドソープなどの衛生商材を展示

❖株式会社東邦微生物病研究所：
検便の検査、菌種同定検査、抗菌力試験、水質検査（飲料水、浴場水、プール
水、雑用水他）、食品微生物検査栄養成分分析等チラシをお配りして自社の検
査業務について説明します

❖株式会社ファルコバイオシステムズ：
・食品検査【微生物検査・アレルギー検査・食品成分検査・クレーム品検査等】
・医薬品関連試験【殺菌効果試験・日本薬局方関連試験・ウイルス不活化試験・
同定試験等】

・衛生管理【保菌(検便)検査・衛生管理体制の支援 等】 各種検査のご提案

❖株式会社日研生物医学研究所
残留タンパク検出キット(商品名：プロチェックE-W)のサンプル配布とデモ実演
タブレットを用いた自社製品の紹介、ポスター掲示、パンフレットの配布

❖イカリ消毒株式会社
捕虫器：オプトスタイル、オプトクリン7、クリンエコラインGXmini
消耗品等：アロクリンエースネオ、BSガード、エアクリンリフレガード
各種ご案内パンフレット

❖アズワン株式会社
簡単微生物検査キット（未経験者向け）
突き刺し温度計・放射温度計・ＡＴＰ測定器（汚れ）・デジカメ付き顕微鏡・
水分活性測定器・pH計・塩分計・糖度計・塩素計・アレルゲンチェックなど

順不同


