
【配布資料】

資料1. 一般生菌数集計結果表

資料2. 大腸菌群数集計結果表

資料3. 検査工程アンケート集計結果

クロスチェックの集計結果報告

平成27年3月20日(金）
精度管理委員会（旧クロスチェック班）

イカリ消毒株式会社 小谷敏子

資料4. 散布図（一般生菌数，大腸菌群）

資料5. Ｚスコアの結果及び評価一覧表

資料6. 総合評価一覧表

＊資料1～4は、3月14日にホームページにアップ済み

（ http://www.kobe-

biseibutsu.or.jp/mt_sozo/kako_detail.php?SCD=213）
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一般生菌数（対数値）

ヒストグラム（一般生菌数）

平均値（対数値）：７．４４
標準偏差（対数値）：０．２５
中央値（対数値）：７．４１

ヒストグラム（大腸菌群）
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大腸菌群（対数値）

平均値（対数値）：６．９３
標準偏差（対数値）：０．５０
中央値（対数値）：７．０４



2015/3/20 神戸食品
微生物科学協会

9



手順１.データの抽出
以下の条件に該当するデータのみを抽出。

① 到着時の梱包内温度が10℃以下。
② 検査開始前まで冷蔵或いは10℃以下で保管。
③ 検査実施日が3月28日～3月30日。

条件に合致したデータ数、９０個中７２個。
（資料１「一般生菌数集計結果表」の表外の左側にある「※」が付いたデータ）

手順２.基準値の算出
SUBTOTAL

Ｚスコア値の計算方法

条件に合致した７２データについて、エクセル関数の引数“SUBTOTAL”
による平均値，標準偏差，中央値を算出。
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集計結果（対数値） 集計結果（実数値）

データ数 72 72
平均 7.46 3.2E+07

標準偏差 0.20 1.6E+07
中央値 7.41 2.6E+07
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【Ｚスコアの評価】

0 ≦ Ｚスコアの値≦ 1 ；満足（さらに良い）

手順３.Ｚスコア値の算出
以下の計算式にてＺスコアを算出。

Ｚスコア｜Ｚ｜＝（検査結果の値（対数値）－平均値）／標準偏差
＝（検査結果の値（対数値）－７．４６）／０．２０
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0 ≦ Ｚスコアの値≦ 1 ；満足（さらに良い）
1 ＜ Ｚスコアの値≦ 2 ；満足
2 ＜ Ｚスコアの値≦ 3 ；疑わしい
3 ＜ Ｚスコアの値 ；不満足
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満足（さらに良い）（0＜|Z|≦1） 70個（77.8%)

満足（1＜|Z|≦2） 15個（16.7%)

疑わしい（2＜|Z|≦3） 1個（1.1％）

不満足（3＜|Z|） 4個（4.4％）

【Ｚスコアの評価】
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【配布サンプルおよび結果報告書に関するアンケート】

〔配布サンプル〕 回答欄

① 容器から寒天を採取す
るとき、取り出しやすかっ
たですか？

取り出しやす
い

取り出しに
くい

何とも思わ
ない

無記載

20 2 6 2

②サンプルの寒天は固かった
ですか？

固かった ちょうどよ
い

軟らかかっ
た

無記載

2 25 2 2

③サンプルの量はちょうどよ
かったですか？

少ない ちょうどよ
い

多い 何とも思わ
ない

無記載

4 23 1 0 2
〔結果報告書について〕 回答欄

①一般生菌数の検査結果は書
きやすかったですか？

書きやすい 書きにくい 何とも思わ
ない

無記載

16 3 8 3

②菌数の算定式の表は書きや
すかったですか？

書きやすい 書きにくい 何とも思わ
ない

無記載

13 5 9 3

結果報告書の記入欄を一部見落としそうになったので、セルを着色するなどしていただけるとより記

【ご意見・ご要望】
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結果報告書の記入欄を一部見落としそうになったので、セルを着色するなどしていただけるとより記
入しやすくなると思いました。

検体到着当日に検査実施できない場合があるため、別日の検査でも可能な冷凍検体等でしたらあり
がたいです。

・結果表の上部に「１回検査ごとに本結果表のシートをコピーして使って下さい」とありますが、「ブック
をコピーして～…」と書いてある方が分かりやすいと思いました。
・結果表の太枠内に複数セルあり、集計シートに反映されるセルが分かりにくいと思いました。（どこ
かで結合が解除になった？）

操作について、備考欄があると書きやすいです。
記入セルを結合してもらいたいです。セルが分けてあると記入する場所がわからず、菌数集計のセ
ルにリンクされませんでした。

今回、配布試料を同じ工場で2個お願いしましたが（担当者2名で各自1個実施）、総合評価の提出が
2個でもいいのか、1個しか駄目なのかがわかりませんでした。今回は2個提出させていただきます。
よろしくお願いします。

朝、培地などの準備をしたいので、実施要領等のメールに検体到着予定日を記載してほしい。


